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Esta carpeta corresponde al estudio y trabajo realizado por las estudiantes Javiera Palma y 
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[PRIMER MOMENTO]
SOBRE LA IDENTIDAD
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IDENTIDAD

desconocidos y nuevas preparaciones, como resultado de cruces culturales, originaron platos 

TRADICIÓN GASTRONÓMICA

-

-

-

-

[IDENTIDAD DE 
CHILE]
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“La identidad social se define como aquella parte del autoconcepto de un individuo que 
deriva del conocimiento o reconocimiento de su pertenencia a un grupo, junto con el 
significado valorativo y emocional asociado a dicha pertenencia”
          
   (Tajfel, 1984)

De este modo, crear un sentido de identidad y la valoración de la gastronomía nacional, 
por parte de la población, adquiere las características de un estereotipo positivo rele-
vante capaz de otorgar una sensación de eficacia a sus habitantes, convirtiéndose en 
un elemento importante para consolidar una autoestima colectiva saludable.
De lo estudiado y analizado, planteamos que las cocinas tradicionales nos pueden per-
mitir identificar características de la vida social, económica y productiva de los grupos 
sociales o de las comunidades en las cuales se desarrolla, así como aquellos cambios 
respecto a los mestizajes, estilos de vida y a la desaparición y adaptación de prácticas 
culinarias.
Es así que la antropología afirma: “el mundo de la comida es un territorio plagado de 
sentidos y de símbolos mediante los cuales las comunidades crean y reproducen sus 
identidades”.

F1







16



[SEGUNDO MOMENTO]
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Arica
XV REGIÓN DE

Arica y Parinacota
I REGIÓN DE 

Antofagasta
II REGIÓN DE 

Antofagasta

Copiapo
III REGIÓN DE
Atacama

La Serena
IV REGIÓN DE RAPA NUI 

Hanga Roa

Valparaíso
V REGIÓN DE

Valparaíso
RM REGIÓN DE

Rancagua
VI REGIÓN DE VII REGIÓN DE VIII REGIÓN DE

-
-

templado lluvioso

desierto matorral andino matorral mediterraneo

[CHILE 
GEOGRÁFICO]
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IX REGIÓN DE 
Araucanía

Valdivia
XIV REGIÓN DE
Los Ríos

X REGIÓN DE
Los Lagos

XI REGIÓN DE
Aysen

Punta Arenas
XII REGIÓN DE

polar

tundra

selva de lluvias estepa patagonica
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Aji Color

Curry 

Aliño Completo     

Canela / Cinnamomum 

Cardamomo / Amomum

Comino / Cuminum cyminum

Laurel / Laurus nobilis

Pimienta Sagrada / Pimienta 
                             Canelo

Pimienta / Piper nigrum

Vaina de Vainilla / Vainilla 
                           planifolia

rr
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a y
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a

Ant
ofa
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sta

[RECURSOS 
AGRARIOS]
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Piña / Ananas Comosus

                          splendes

Papaya / Carica Pubescens

Papaya / Carica papaya

Cereza / Pouteria splendes
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ofa
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sta
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Sauco / Sambucus nigra

Zarzaparrilla / Ribes gayanum 

Zarzaparrilla / Ribes cucullatum 

Zarzaparrilla / Ribes magellanicum

Ciruela / Prunus

Pera / Pyrus communis

Sandía negra

Sandía / Citrullus lanatus
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a
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ofa
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                                 americana
Pepino / Solanum muricatum

                     Lardizabala funaria
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sta



27

Va
lpa

raí
so
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s R

íos
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Almendra/ Prunus Amygdalus

Avellana / Corylus Avellana

Cebada / Hordeum vulgare

Lentejas / Lens culinaris

                       integrifolia

Pecana / Carya illinoinensis

Piñon / Araucaria araucana

Aric
a y

 
Pa
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ac

ot
a
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ofa

ga
sta
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Anis / Pimpinella anisum

                     oblogum

Eucaliptus / Eucaliptus

                             bogotense

Laurel / Laurus nobilis 

Lengua de vaca / Senecio 
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a y
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a
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ofa

ga
sta
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                  nobile

Ñipa / Escallonia illianata

           ambrosioides

Paramela / Adesmia ermaginata

Parrilla / Ribes trilobum

Ruda / Ruta graveolens   

Aric
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Sanguinaria / Polygonum 
     sanguinaria

Siete Camisas / Escallonia revoluta
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Amanita rojiza o vinosa / Amanita 
                                  rubescens

Callampa negra, callampa pino / 
                      Suillus granulatus

Callampa negra, callampa pino / 
                   Suillus luteus

                     Agaricus bisporus

                             ostreatus 

Cuesco de lobo / Lycoperdon 
                           perlatum

                         alliiodorus

                            esculenta

                          deliciosus

                         cylindracea 

                            conica
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a y
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Ajíes / Capsicum annuum

Ají rocoto / Capsicum pubescens

Papa / Solanum tuberosum

Apio / Apium graveolens

Aric
a y

 
Pa

rin
ac

ot
a

Ant
ofa
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                           cardunculus
Cebolla / Allium cepa

                   gongyloides

Espinaca / Spinacia oleracea

Habas / Vicia faba

Puerro / Allium ampeloprasum

              viridis
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ALMA SOL
jalea de vino 
cabernet 
sauvignon

ALMA SOL
jalea de vino 
chardonnay

ALMA SOL
jalea de vino 
merlot

ALMA SOL ALMASOL
jalea de vino 
sauvignon
blanc

BUKA
pasta de 
berenjenas 
ahumadas

BUKA
pasta de
pimenton rojo

BUKA
mermelada de 
aji rojo

BUKA
pasta de 
aceitunas negra

BUKA
pasta tomate 
deshidratado

TAMAYA
jugo papaya

MIO CAPRICCIO
comida 
molecular 
sabor limón

ODA
mermelada 
de papaya

CHILE PACIFIC
sal ahumada 
al cabernet 
sauvignon

CRISTALES 
DE CIHILE
sal de mina al 
limón de pica

FONTEVITA
aceite de nuez

FRUTOS DEL 
PARADOR
pasta de ajo y 
orégano

FRUTOS DEL 
PARADOR
FRUTOSDEL

mermelada 
arándano 

FRUTOS DEL 
PARADOR mermelada 
ciruela 

FRUTOS DEL 
PARADOR mermelada 
damasco

FRUTOS DEL
PARADOR P

FRUTOS DEL 
PARADOR mermelada 

FRUTOS DEL 
PARADOR mermelada 
mora

FRUTOS DEL 
PARADOR mermelada 

FRUTOS DEL 
PARADOR mermelada 
mosqueta

FRUTOS DEL 
PARADOR pasta ajo

GUALLARAUCO
papaya en 
conserva

MANKA
chutney de 
papaya

GUALLARAUCO
pulpa chirimoya 
para jugo

GUALLARAUCO
pulpa guayaba 
para jugo

GUALLARAUCO
helado 
chirimoya

GUALLARAUCO
helado limón

GUALLARAUCO
helado lúcuma GUALLARAUCO

helado mango

GUALLARAUCO
pulpa de limón 
para jugo

GUALLARAUCO
pulpa mango 
para jugo

GUALLARAUCO
pulpa de 
maracuya para 
jugo

GUALLARAUCO
pulpapaya 
para jugo

LAS 200
aceite de oliva 
extra virgen
LALA
ac
ex

MICKELSEN
salsa de aji

ODA
berenjena

ODA
pasta aji con 
nuez

ORGANIC MAKER
pasta ajo 
aceituna verde

ORGANIC MAKER
jalea de vino 
sauvignon 
blanc

g

ORIGEN
aceite de oliva

ORIGEN
pasta ajo, 
gevuina 
tostadas

ORIGEN
vinagre 
chardonnay

PIMIENTA
AUSTRAL aliño pimienta 
canelo

GG
h GUALLARAUCO

mermelada 
damasco

SALUS FLORA
snack 
manzana con 
curry

SLEMAN
vinagre con 
ajo

SLEMAN
vinagre con 
orégano

g

CASA SILVA
vino cabernet 
sauvignon

SANTA RITA
vino 
chardonnay

CASA SILVA
vino merlot

SANTA RITA
vino 
sauvignon 
blanc

AUKAS
sal con
pimienta 
de canelo y 
cedrón

FRUTOS DEL 
PARADOR
pasta de ajo y 
merlkén

FRUTOS DEL 
PARADOR
pasta manzana, 
ciruela y jengibre

FRUTOS DEL 
PARADOR pesto 
albahaca y ajo

FRUTOS DEL 
PARADOR pesto perejil y 
espinaca

FRUTOS DEL 
PARADOR pasta ajo, 
morrón y 
orégano

HUERTOAZUL
chutney higos 
al merkén

HUERTOAZUL
pasta piñones 
con merkén

MAJO
pasta cebollas 
al merlot

MAJO
pesto 
alcachofa al 
merkén

MANKA
pasta 
manzana y 
jengibre

NOBLEZA 
ARTESANAL
mostaza al aji 
cacho cabra

NOBLEZA 
ARTESANAL
mostaza al 
estragón

NOBLEZA 
ARTESANAL
mostaza con 
albahaca

NOBLEZA 
ARTESANAL
mostaza al 
eneldo

TIZANA
infusión 
menta 
manzanilla  
cedron 

TIZANA
infusión 
menta 
manzanilla 

AA
sa CHILE PACIFIC

sal ahumada al 
tomate, hongo, 
ajo y orégano

HUERTOAZUL
chutney 
merken

BUKA
pasta de curry 
y zanahoria

BUKA
pasta de humus 
al merkén

CHILOÉ 
GOURMET
pasta ajo 
chilote con 
aceite de oliva

CHILOÉ 
GOURMET
pasta de ajo 
chilote al 
merken

FRUTOS DEL 
PARADOR
pasta de aji 
verde, ajo y 
perejil

KEKUN
nuez con 
albahaca

KEKUN
nuez con 
cebolla

NUKEK
 noc zeun

nekr e m
KEKUN
nuez con curry

SALUS FLORA
snack berries y 
manzana

SALUS FLORA
snack 
manzana con 
maqui

ALMA SOL
pasta de vino 
chardonnay al 
ajo

CHILOÉ 
GOURMET
pasta de ajo 
chilote con 
mostaza

[RECURSOS Y 
SUS DERIVADOS]



RECURSOSPlátano 

Ajo Chilote

Canela 

Curry

Laurel

M
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M
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Lim
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M
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M
aracuyá 

Aji cacho 
cabra 

Ajo 

Cardam
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o 

M
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Aceituna

Aji rojo 

Aji verde

Cebolla 

Cedrón 

Chañar

Dam
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Durazno

M
anzana

M
anzanilla

M
aqui

M
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M
enta

M
ora 

Chirim
oya 

M
andarina 

Albahaca 

Cilantro 

Eneldo 

Estragón 

Alcachofa 

Alcayota

Alm
endra

Arándano

Avellana

Berenjena

Boldo

Calafate

Espinaca

Fram
buesa

Gevuina

Grosella

Guayaba

Higo

Hongos

Jengibre

Garvanzo

N
aranja 

Papaya 

N
uez

N
uez M

oscada

Palta

Sésam
o

Tom
ate

U
va cabernet 

sauvignon

U
va 

carm
enere

U
va late 

harvest

U
va m

erlot

U
va pinot noir

U
va sauvignon 

blanc

U
va syrah

Zanahoria

U
va 

chardonnay

O
régano 

Perejil

Rom
ero 

Pim
entón rojo

Pim
ienta

Pim
ienta Canelo

Piña

Piñón

Rosa 
m

osqueta

Ruibardo 

U
va 

gew
urztram

iner

Clavos de olor 

sabores puros
sabores com

binados

ALMA SOL
jalea de vino 
carmenere

ALMA SOL
jalea de vino 
gewürztraminer

ALMA SOL
jalea de vino 
late harvest

ALMA SOL
jalea de vino 
pinot noir

ALMA SOL
pasta de 
carmérè 
ahumado

ALMA SOL
jalea de vino 
syrahy

AUKAS
aliño merkén

AUKAS
sal ahumada
al merken

BUKA
mermelada 
de aji verde

BUKA
pasta de 
alcachofas

CASA SILVA
vino carménère

   

CHILOÉ 
GOURMET
pasta de ajo 
chilote

CHILOÉ 
GOURMET
pasta de 
merkén

ETNIA
aceite de oliva 
al merken

FONTEVITA
aceite de 
almendrasr

FONTEVITA
aceite de 
sésamo

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada de 
maki

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
ruibardo

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
durazno

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
frambuesa

FRUTOS DEL 
PARADOR
mermelada 
membrillo

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
grosella

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
mandarina

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
naranja

GUALLARAUCO
pulpa naranja 
para jugo

GUALLARAUCO
pulpa piña 
para jugo

MAJO
pesto aji verde

MAJO
pasta pimienta

MANKA
chutney de 
piña O`CLE

jugo naranja

ODAmemnrillo al 
jugo

ODA
mermelada de 
higoORIGEN

aceite de palta

ORIGEN
sal de mar con 
merkén

SLEMAN
vinagre al aji 
cacho de 
cabra

SURMUNDO
mousse de 
alcachofa

TERRIUM
galletas de 
sésamoCONO SUR

vino 
gewürztrminer

CASA SILVA
vino late 
harvest

SANTA RITA
vino pinot noirSANTA RITA

vino syrah

ANCESTRA
infusiones

ANCESTRA
infusiones

ANCESTRA
infusiones

ANCESTRA
infusiones

FRUTOS DEL 
PARADOR
mermelada 
arándano y 
frambuesa

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
ciruela y 
nueces

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
manzana y 
nueces

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
ciruela 

FRUTOS DEL 
PARADORmermelada 
cítricos

KUMELENN
infusión boldo 
y cedrón

KUMELENN
infusión 
menta y boldomenta y boldo

KUMELENN
infusión 
menta,cedrón,
mosqueta

ORGANIC MAKER
mermelada 
naranja y 
jengibre

MICKELSEN
mermelada 
membrillo y 

MIO CAPRICCIO
mermelada 
zanahoria, 
naranja y 
canela

MIO 
CAPRICCIO
mermelada 
kiwi, naranja

OLAVE
aceite de oliva 
con limón

MIO 
CAPRICCIOmermelada de 
plátano con 
chañar

OO
a 

ORIGENO

TERRA KUNZA
galletas merkén

MANKA
jalea de merkén 
ahumadoahumahuahahaahaahahh ado

AUKAS
aliño para 
carnes blancas

AUKAS
aliño para 
carnes rojas

AUKAS
aliño para 
pescado 
y mariscos

AUKAS
aliño para 
ensaladas
AUKA
aliño
ensaensa

AUKAS
aliño de merken 
y orégano

CHILE 
MERKEN
aliño merlen 
al ajo

CHILE 
MERKEN
aliño merken 
al orégano

ETINA
aliño pimienta 
al merén

FRUTOS DEL 
PARADOR
mermelada 
arándano y 
maki

LAMAY
aceite de palta 
y albahacayyyyyyyyyyyyyyy

LAMAY
aceite de palta 
y merkén

ODA
mermelada 
alcayota y 
nuez

ODAmermelada 
higo relleno 
con nuez

ODA
mermelada 
pimentón y 
albahaca

OLAVE
aceite de oliva 
con ajo

OLAVE
aceite de oliva 
con albahaca

ORIGEN
vinagre 
chardonnay 
con almendra

ORIGEN
aceite de oliva 
con merkén

SLEMAN
aceite de oliva 
al aji cacho de 
cabra

TERRUM
gallletas 
naranja con 
jengibre

TERRUM
galleta de 
quinoa con 
canela    a

VIRGIN LANDS
aceite de palta 
con naranja
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[TERCER MOMENTO]
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[DEGUSTACIÓN]
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F1 - F2 - F3 - F4

F5

F6 
-

F7
-

go se transforma en plato para apoyarse

F5

F6

F1

F3

F2

F4

F7
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F8 - F9 - F10 - F11 - F12 - F13

F14 - F15 - F16 

F17 - F18 

F8 F9

F10 F11

F12 F13

F14

F15 F16

F17 F18
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F19 F20

F21

F22 F23

F19
-

F20

-

F21

F22

F23

F24
-

F24
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se deja un poco de lado el tamaño de los espacios considerando la magnitud de tal evento,  

-

-

El inicio del trayecto lleva primero un pasar por todos los auspiciadores del evento, donde to-
-

[FERIAS Y 
EXPOSICIONES]

F24 F25 F26

F24 - F25 - F26 
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-

-

elementos para degustar los sabores no siendo los mejores para este, pues opacan el producto 

-

F27 F28 F29 F30

F27 - F28 - F29 - F30
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-
-

-

-

incluso dando la posibilidad de poder almorzar o comer en comedores dispuestos para el even-

F31 F32 F33 F34

F31 - F32 - F33 - F34
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-

F 35 

-

F35 F36 F37

F35 - F36 - F37 

[PROPUESTA 
PARA 

MERMELADA]
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-

-

-

Posee una concavidad y una parte plana, proporcionando libertad de donde puede ser sosteni-

para el degustar y no para el comer, dejando sin la posibilidad de poder volver a untar en el 

[PARA UNA 
DEGUSTACIÓN]
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F1 

F2

F3

F2

F1

F3
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400

400

12
,5

12
,5

10

10

40
0

16
0

MATRICES
F4

-

F5
- F5

F4
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400

6.00

10.00

12
0

40
40

40

59
.5

0

60
.5

0

MATRIZ DE CORTE PARA CUCHARAS PEQUEÑAS
Se crea una matriz para poder cortar la masa para 

-

-

-

F6
Planimetría para matriz de corte 

F7

F6

F7
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F8 F8

-
rias de diferentes espesores unicamente de manera 
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F9 -F10
Armado de la matriz

-

F9

F10
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-

-

-
dejas, los recipientes de gredas y las copas, pero respecto a la comida no se perciben sobrantes, 

F11 - F12 - F13

F11 F12 F13

[EXPERIENCIA EN
CIUDAD ABIERTA]
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SABORES UTILIZADOS

F23 NORTE, PRODUCTO PRINCIPAL: QUÍNOA

-

F24 CENTRO, PRODUCTO PRINCIPAL: MOTE

de nueces
-

F25 SUR, PRODUCTO PRINCIPAL: PIÑÓN 

F23

F24

F25
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F26

F27 F28

F29

F26

F27

F28

F29
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F30

F32

F34
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F31

F33

F35

F30 - F31 - F32 - F33 - F34 - F35

Soporte para galletas

Soporte para posillos
de greda

para galletas
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[CUARTO MOMENTO]



74

Cebolla baby
Ajo elefante
Ajo 

Cebolla grano de oro
Cebolla seca
Cebolla morada
Cebolla valenciana

Cebollín
Puerro

Ciruela

Pluots

CITRICOS

Pomelo Rosado
Pomelo

Sandía

Zapallo carnival
Ají rocoto

Ají

Alcayota

[FRUTAS Y 
VERDURAS DEL 

PAÍS]

Pepino
Zapallo calabaza anco
Zapallo

Cereza
GRANO

Higo

Arvejas

Poroto verde

Habas

HOJAS

Rucula baby
Espinaca baby
Acelga baby

Espinaca
Acelga
Aloe vera
Endivia
Repollo crespo
Repollo morado
Repollo liso

POMÁCEAS

Pera Canela

Rabanito

Papa de apio

Lucuma

Pepino
Papaya
Palta la cruz

Palta edranol
Palta  californiana

TROPICAL

Coco
Coco Panameño
Piña

TALLO
Apio

Papa overa
Papa bruja
Papa topinambur

Papa olluco

Papa Camote
Papa Rosara

Papa Cardinal
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BROTE DE ALFALFA BROTE DE SOJA BROTE DE ARVEJA REPOLLITO DE BRUCELLA DIENTE DE DRAGÓN

AJO AJO CHILENO CEBOLLA BLANCA ESPAÑOLA CEBOLLA ESCABECHERA CEBOLLA GRANO DE ORO

CEBOOLA SECA CEBOLLA MORADA CEBOOLA VALENCIANA CHALOTA

COLIFLOR ALCACHOFA

BROCOLI

CEBOLLA BABYAJO ELEFANTE

CEBOLLÍN PUERRO
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DURAZNO

BABY PEACH NÍSPERO CIRUELA DAMASCO PLUOTS

LIMON DE PICA MANDARINA CLEMENTINA LIMON SUTIL LIMON

NARANJA NEW HALL NARANJA FUJIMOT NARANJA THOMSON

POMELO

POMELO ROSADO

MELON TUNA MELON CALAMEÑO SANDÍA
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AJI

TOMATE CHERRY TOMATE MORRÓN AJÍ HABANERO AJÍ ROCOTO

GROSELLA PHYISALIS MORA

ARVEJAS

FRUTILLA

CHOCLO MORADO CHOCLO AMERICANO TUNA

AJÍÍ ROCO OPIMENTÓN

BERENJENA ALCAYOTA ZAPALLO ITALIANO PEPINO ZAPALLO CALABAZA ANCO ZAPALLO CARNIVAL

GROSELLA MORA FRUTILLARANDANO FRAMBUESA FRUTILLA BLANCA CEREZA GUINDA

POROTO VERDE HABAS CHOCLO GRANADA HIGO
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LECHUGA HIDROPÓNICA

RADICCHIO LECHUGA BABY COLCHINA RUCULA BABY ESPINACA BABY

LECHUGA ESPAÑOLA LECHUGA FRANCESA LECHUGA CHILENA

ENDIVIA

BERRO

ESPINACA ACELGA

ACELGA BABY REPOLLO LISO

LECHUGA LOLLO ROSA ACHICORIA LECHUGA ESCAROLA LECHUGA MILANESA

RÚCULA

TORONEL UVA UVA ROJA UVA RED GLOBE
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MANZANA FUJI

BABY PEAR MANZANA BRAEBURN MANZANA RICHARD DELICIUS MANZANA GRANNY SMITH MANZANA PINK LADY

ZANAHORIA BABY NABO RABANITO

ESPÁRRAGO

BETERRAGA

ESPÁRRAGO BLANCO

ROYAL GALA MANZANA

PERA BEURRE BOSC PERA PACKAMS PERA CANELA PERA WILLIAMS

PAPA DE APIO

LUCUMA CHIRIMOYA MANGO

PERA WINTER NELLY

ZANAHORIA YUCA RABANO BLANCO

ESP
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PLATANO BASGARANETE

MANGO PEPINO PAPAYA PALTA LA CRUZ PALTA HASS

KAIGUA COCO COCO PANAMEÑO

PAPA ANDINA PAPA OVERA PAPA BRUJA

PALTA FLORENTINA PALTA EDRANOL

FRUTO DEL PARAÍSO CAQUI

PIÑA

PAPA TOPINANBUR PAPA SOUFLE PAPA OLLUCO

PALTA EDRANONOLL PALTA CALIFORNIANA PALTA ESTHER

PLATPL ANO BASGA ARANETE

PAYA PALTA HASS

PLATANO MANCAQUI

RA PAPA BRUJA P PAPA MICHUÑE PAPA CAMOTE PAPA ROSARA PAPA DESIREE PAPA CARDINAL PAPA SEMILLÓN
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82

-

-

-

-

-

-

-

[ESTUDIO Y 
ANÁLISIS DE

 FERIAS DE VIÑA 
DEL MAR Y 

VALPARAÍSO]
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FERIAS 
Y 

MERCADOS 

productos
TRANSVERSALES

productos
PARTICULARES

Presentes prácticamente 

a lo largo de todo el país

únicos y 
exclusivos de un 

lugar

únicos 
pero

masificados

pueden llegar a ser
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F1 F2 F3

F4

F5 F6

F7

F8

F9 F10

F1 
Ají

F2
Ajo

F3

F4 
Apio

F5

F6

F7 
Cebolla

F8

F9

F10
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F1 1
Cilantro

F12

F13

F14 
Habas

F15

F16

F17 

F18 - F19
-

ca verde y morada

F11 F12 F13

F14

F15 F16

F17

F18 F19
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F20

F21
Limones

F22

F23 

F24
Paltas

F25
Papas

F26 
Pepino

F27
Pepino

F28
Peras

F29

F30 

F20 F21 F22

F23 F24 F25

F26 F27 F28

F29

F30
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F31
Rabano

F32
Repollo morado

F33

F34 
Repollo morado

F35

F36
Platanos

F37 

F38

F39
Paltas

F40
Zapallo Camote

F31

F33 F34

F32

F35

F36

F37

F38

F39 F40
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[QUINTO MOMENTO]
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-

-

-
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[PANES DE CHILE]
Acto en Ciudad Abierta

TEMA
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PANES F1 

F2

-

F3

F4

F5

-

F6
CHAPALELE

PASTAS F7

F8

F9

F10

-

F11

F12

BEBESTIBLES F13

F14

F15

F1 F7

F2 F8

F3 F9

F4 F10

F5 F11

F6 F12

F13 F14 F15
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sopaipilla
sin zapallo

pan 
amasado

churrasca

sopaipilla
con zapallo

tortilla
rescoldo

chapalele

F16 

F17 

F18

a la vez poder reconocer y diferenciar un producto 

de ellos, así las personas podrían sacar propias con-
clusiones de las diferencias de sabor producto de la 

F 16

F 17

F 18
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Copas

Aceite de oliva con ají color

Aceite de palta con perejjil

Jugo de murta

Jugo de aloe vera 
con tuna

 

 

 

Jugo de aloe vera 
con tuna
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-

-
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propuestos, pero a su vez vuelve siempre a la mesa, buscando los sabores, y terminando por 

-
-

B/ COMENTARIOS
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[SABOR DEL SUR ]
Acto en Ciudad Abierta

TEMA

-
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PAPAS
F1 

F2

F3

PASTAS
F4

F5

Pasta densa y granulosa untable de sabor intenso 

F6

F7

-

F8

-
taña, Sal

F9

F10

BEBESTIBLES

F11

F12

F13

F1 F2 F3

F4

F5

F6

F7

F11

F10

F9

F8 F12 F13
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F 12

F 13

F12

F13

F14

F 14
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Pasta de avellanas

Copas
Jugo de grosellas

Licor de guinda

Avellanas naturales
Pasta de avellanas

Copas

Pesto de piñones y castañas

Salsa de avellanas
Avellanas tostadas

Salsa de avellanas
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105

Al entregar en las tablas el elemento untable y dejar en la mesa las pastas para untar, las per-
-

-

-

B/ COMENTARIOS
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[SABOR DEL CENTRO]
Acto en Ciudad Abierta

de los cuales cada persona puede seleccionar tres, dos, o uno para servirselos en sus bandejas 

-
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CUCHUFLI
F1 

-

PASTAS
F2

F3

-

-

F4

F5

F6

-

F7

BEBESTIBLES
F8

El membrillo es un fruto muy usado en postres y mermeladas

F9

F10

F11

F1

F2

F3

F4

F5

F10 - F11

F10

F7

F6

F8 - F9
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F12

F13

F 12

F 13
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Pebre

Copas

Clery

Jugo de membrillo
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de los cuales cada persona puede seleccionar tres, dos, o uno para servírselos en sus bandejas 

-



111

-

B/ COMENTARIOS
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[SABOR DEL NORTE]
Acto en Ciudad Abierta

TEMA

-
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CUCHUFLI
F1 

-

PASTAS
F2

F3

F4

F5

F6

F7

BEBESTIBLES
F8

F9

F10

F11

F12

F1

F2

F3

F4

F5

F9 - F12

F7

F6

F8 - F9 - F10
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F13

F14

F 13

F 14
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Pasta de ají rocoto

Copas

Pasta de aceitunas

Pisco sour

Serena Libre
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-
jas, diseñamos espacio para solo dos pocillos por vez, pero creamos un lugar para ubicar los 



117

-
-

B/ COMENTARIOS

    Javiera 
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[ESTUDIO DE LA 
MANO Y EL GESTO 

DE SOSTENER]

dentro de ciertas reglas inducidas, proponía su propio modo de posar las piezas, ya fuese por 



119



120

[PROPUESTA 
DE BANDEJA 

INDIVIDUAL PARA 
DEGUSTACIÓN 

DE SABORES DE 
CHILE]

tres grandes zonas del país, con un mensaje claro y sencillo respecto a tu uso pues no posee 

a b

A)

previamente presentada con el vaso 

B) Se desmota el vaso y se coloca en el 
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c d

C)

D) 

los elementos en la bandeja, se dispone 

posibilidad de poder rellenar el espacio 
vacío, así mismo ocurre con los pocillos, 
pues como se declaro anteriormente, 
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F1

F1 

F2 - F3- F4  

F5 

F6 

F7 

Espacio para ubicar 
elemento untable 

pocillos de greda

Espacio para 
ubicar vaso
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70.00

83.00

65
.0

0

50.00

70.00

65
.0

0

38
0.

00

40.00

20
.0

0

50.00

100.00

F2

F3

F4

F5

F6

F7

1
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[SEXTO MOMENTO]



128

[CLASIFICACIÓN 
TIPOS DE CHILE]
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En general estos productos se pueden consumir tal cual, 

-
cano dulce
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M E N O S 

CL IMATERICA GRANO

TROPICAL

POMÁCEAS

FRUTA
Ciruela Pluots

Calafate Cerezas

Zarzaparrilla
silvestre

Sandía Sandía negra

Papaya Pepino Sancayo

Piña Pera

[1]

Palta [3]

[4]
[5]

[6]
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CLIMATERICA

TROPICAL

Pomelo 

Zarzaparrilla Zarzaparrilla

Palo amarillo Peumo Sauco

Copao Higo

Caigua Coco Coco 
panameño

Curuba
paraíso

[2]
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VERDURAS
BROTES

GRANOS

Cebolla baby Cebolla 
blanca

Cebolla 
morada

Cebollín Puerro

Z a p a l l o  

Anco

Zapallo 
camote

Arvejas
morado

Algarrobo                

Aloe vera Espinaca Espinaca 
baby

Escorzonera Papa apio Rabanitos Rabano 
blanco

Cardo Ruibarbo Papa bruja

Zapallo 

Penca

Papa camote

Ajíes [8]

[9]

[10] Repollo [11]

Papa [12]
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HOJAS

RAICES

TALLOS

Repollito 
coles de 
brusella

Ajo

Ají rocoto Alcayota Pepino

Habas Porotos 
verdes

Acelga babyAcelga

Cagual

Endivia
blanco

Jengibre Apio

Ajo elefante 

P o r o t o s 
granados

Repollo 
morado

baby

Papa 

blanca

Papa 

negra

Papa 

rosada

Papa olluco Papa oca Papa Papa 
topinambur

Cebolla [7]
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ESPECIES

Cilantro

HIERBAS

Anís Culen Eucalipto Hinojo

infusiones y preparaciones

Paico Ruda SalviaPoleo Rosa

HONGOS

Callampa 
negra blanco ostra portobello
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Eneldo Laurel Perejil Perejil crespo Romero

Laurel

Llao llao Loyo



136
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agrega miel

norte
 
 -

-
da

salado, maní con pasas, maní tostado, maní tostado con 

-

-
tro y sal

-
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GRANOS Y 
SEMILLAS

PRODUCTOS 
DESHIDRATADOS

FRUTOS Y 
PRODUCTOS
SECOS

Amapola Cebada
entera

Poroto burro

rojo 
Callampas Carne de 

soja

Huesillo Pasas 
negras

Pasas rubias

Avellana Castaña Castaña 

molida

Polen Poroto negro Poroto pallar

Pasas 
morenas

Papaya

[1] Pipoca [2] Polulos [3]

[5] [6]

Almendra [9] Avellana 
[10]
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Lentejas Linaza entera Linaza molida
blanca

Ciruela

Piña

Coco palma Pecana

[4]

[7] Higo [8]

[11] [12]

Harina tostada
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ENCURTIDOS

ESPECIES
 (SECAS Y/O MEZCLAS)

Ajo en polvo Canela

moscada

Aceituna 
Azapa 
negra

Aceituna 
Azapa 

amarga

Aceituna 
Huasco 
negra

Aceituna
sevillana

Ají 

Aliño completo Cebolla 
en polvo

seco
Pimienta 

austral o de 
canelo

Pimienta 
blanca entra 

y molida

Pimienta 
negra entra y 

molida

Romero seco

Aliños y especies secas y 

Aceituna
rellena [13]

Ají color [16]
[17]
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Pasta ají Pepinillo

Curry Eneldo seco
seco

Cebolla Cebolla perla

seco
Clavo olor 
entero y 
molido

Comino
entero y 
molido

entera y 
molida

[14] [15]

[18]
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-
-

 
 -

verde, tomates

-

aceite de oliva

y condimentos
-

-

otra vez, se puede agregar aliños de carne de cerdo

cilantro, cebollas y ajo, mayonesa, con pan tostado

cilantro

-
lla aceite oliva, sal y pimienta, aceitunas negras

aceite oliva, vinagre, sal y pimienta, comino

de oliva 
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cabra relleno

Pasta de 
aceitunas

Pebre de 
frutos rojos

Pebre verde

con frutos de 
Pica norteño

cebolla pluma

Picada de Salsa de ají Ensalada a 

[1]

[2]
[3]

[4] [5]

Ensalada de 
[6] piedra [7]

Pasta de 
palta [13]

Pebre [14]

[15]

[16]

[17]

[18]

[19]
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Ensalada de 
crema secos y arriero [8] alegre [9]

Crudo [10]

[11]

Ensalada de 
berros [12]
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-

-

-

-

y papas

aliñadas

-

PREPARACIONES

-

-
brillo, etc

-
ramelo

-

-
vo duro

blanco

y cebolla

verduras
-

carne
-

-

blanco
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verdes

canela

cenizas

merengue

-

-
-

-

brasas, o al vapor

-

-

-

-
llampas

-

en vino

-
lientes

-

-
lor

-

-

cebolla

lomo de cerdo, tomate, palta y mayonesa
-
-

niza y aderezos
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ZONA NORTE

de llama 
Arroz 

moreno
Cazuela de 

adobado

[12] Palomilla frita Papa a la Pavo 

la Serena [15]

Picante de 
conejo

ZONA CENTRO

Ajiaco Arrollado de 
pobre  zapallo     

 italiano

Caldillo de 
congrio

Conejo en
[27]

[28]

Villagrero membrillo
Empanadas 

dulces [31]

Hallulla [32] Humitas [33]

Pan 
amasado

Pan de 
[41]

Pan de 
pascua

Pantrucas [42] Papas      
 rellenas [43]

Parrillada Pastel de Pastel de papa

[50]

Sopa de sopo-
nes [51]

Sopaipillas [52]

rescoldo [53] [54]
Zapallo  
italiano 
relleno

[1]

[2]

[3]

[4]

[11]

[13]

[14]

[16]

[19]

[20]

[29]

[30]
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papa [5]

[6] [7]

camarones [8]

Congrio a la 
Vileña [9]

Congrio asado  [10] Lomo de 
alpaca con 

Picante de 
llamo con 

[16]

Picante de 
[16]

[17] [18]

de erizos
[16]

Calzones rotos 
[21]

Carbonada [22] Cazuela [23]

erizos 
[24]  [25]  [26] Conejo al vino 

[34] Lisa a la teja [35] [36]

caliente [37]

[38]

envuelto 
Paila marina[40]

Picarones [44] Plateada con Pollo al barro [45] Pollo 
arvejado 

Pollo 
marinero [46]

Porotos con 
riendas [47]

Porotos 
granados [48]

Prietas [49]
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ZONA SUR

carne papa
Asado 

[55]

Cancato [56] [57] Carne 

cornelia [65] 
cornelia [66] 

Conejo a la 
valdiviana [67] 

Cordero al palo jabalí en 
cerveza negra

Curanto [68] Erizos  
 rellenos [69] 

austral al 
Pescado mero 

frito
 [75]  [76] [77] Pan de 

molde con 
papa

Papas con 
 [78]

Papas con 
[79]

Sopa de ajo Sopa de

tostada

Sopa de luba 
luba [84]

Sopa de 
mariscos [85]

Valdiviano [86]

SÁNGUCHES y 
EMPANADAS

y 

Aliado [87] Ave [88] [89] [90] Completo [91]

Vidriolazo [96]
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Cazuela 

locro [58]

[59]
[60]  [61] 

al alicate [62] centolla [63] 

Ciervo a la 
cazadora [64] 

Estofado de 
vacuno de san 

juan [70] 

[71] Huañaca [72] Huevos de 
pescada [73] 

Jabalí al vino 
 

Lengua de 
vacuno con 

nueces

Longanizas
parmesana [74]

Pescado frito Piure asado Pinzas de jaiba 
al ajo

Pulpa de 
cordero con 

porotos

Repollo 
relleno [80] cervecero  [81]

[82] Sopa 
[83]

Empanada de 
mariscos
frita [92]

Empanada de 
pino [93]

Empanada frita 
de 

Empanada de Lomito 
italiano [94] pescado frito [95]
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-
nela

-

-
diente

BEBESTIBLES
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INFUSIONES

[4]

energizantes
[2]

[1] [3]

[5]

[6]

-

Jugo de Jugo de 
mora y ciruela

Jugo de Jugo de 
naranja

Jugo de 
papaya

[4]

-
moya

Pulpa de gua-
yaba

naranja manzana
Clery [11] Cola de mono 

[12]
Enguindado [13] [14] Jote [15]

 [23] [24] [25] Pipeño [26] Pisco sour [27] Piscola [28]

erizos [29]

Cerveza [35] Pisco

VINOS
Cabernet 
Sauvignon
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silvestres
[8]

refrescantes
[7]

[9]

JUGOS
jugos y pulpas frutales 

Jugo de 
berry

Jugo de 
manzana

[7]

Pulpa de 
mango

Pulpa de Pulpa de 
naranja

Pulpa de 
papaya

Pulpa de piña

MEZCLAS 
preparaciones de bebidas 

[10 ]

Licor de oro [16]

[17]  [18] apio [20]

[19]

manzanilla  [21]

[22]

Serena libre [30] [31] [32] Vaina [33] Vino con 
pomelo

OTROS
como base de mezclas 
o simplemente solos, Araucano [34]

Pinor noir Sauvignon 
blanc
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ajo, cilantro, laurel, salvia
-

-
rejil, tomate
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ACEITES y 
VINAGRES
y vinagres, desde 

Vinagre con 
miel

Aceite de oliva Aceite de 
almendra

Aceite de 

Aceite de oliva Aceite de oliva Aceite de oliva al 

Vinagre 
con almendras

Vinagre al ají Vinagre al ajo Vinagre al 

almibar
Papayas al jugo Peritas Huesillos al jugo

DERIBADOS
DE ANIMALES
productos envasados de 

SS
Carpaccio de 

Conserva de 
camarones

Conserva de 
caracoles

Conserva de 
centolla

Conserva de Conserva de Conserva de 
culengues

avestruz al vino con mostaza avestruz

Salame de avestruz 
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Aceite de Aceite de palta Aceite de oliva 
con ajo

Aceite de oliva Aceite de oliva Aceite de palta Aceite de palta 
con naranja

Aceite de palta 

CONSERVAS
-

llas conservas envasadas 

mercado

Castañas en 
almíbar

Cerezas al jugo
jugo

Carpaccio Conserva de 
abalones

Conserva de 
almejas aceite de oliva

Conserva 
de mariscos 

Conserva de 
calamares

Conserva de 
jaibas

Conserva de 
locos

Conserva de Conserva de 
navajas

Conserva de Conserva de 
sardinas mariscos con aceituna

cangrejo coco 
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ALIÑOS Y 
ESPECIAS
envasados de aliños y especies 

carnes blancas 
[1]

carnes rojas 
) [2]

pescados  
 [3]

Pimienta Pimienta canelo
cabernet sauvignon

Sal con Sal con pimienta Sal de mina con 

[3]

Sal 

LÁCTEOS

de cabra y almendras

ají verde, ciboulette y 
tradicional

MERMELADAS

mercado nacional Ají rojo Ají verde Alcayota con 
nuez

Higo Higo con nuez
naranja nueces

Rosa Ruibarbo
canela y  

MIEL
marcado
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vegetales
[4]

eneldo 
Pebre suave Pebre picante

cebollin pimiento

frambuesa
Ciruela Ciruela y 

nueces
Ciruela y 

Papaya Pimenton 

rosa
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PASTAS Y 
SALSAS

tradiciones
Pasta de acei-

tunas
Aceituna con 

almendras
Aceitunas 

negras
Aceituna verde Salsa ají Ají con nuez

-
tuna de azapa

Pasta de alca- Cabernet sau-
vignon

Higos al Humus al Jengibre -
la y jengibre

y tomate
Pinot noir Piñones al Rocoto con 

piñones
Sauvignon 

blanc

-
dratada berries cebolla

Papa camote Camote, beta-
rraga y pimienta
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Ají rocoto Ají verde, ajo y 
perejil

y Ajo
aceite de oliva miel y mostaza

- Cebolla al 
merlot con nueces y pimientos rojos al jengibre

Curry y 

Murtilla merquén
(HUERTO 

AZUL)

n Perejil y 
espinaca

Pesto Pesto de aji

SNACK
un nuevo modo de consumir 

principalmente rescatan los 

)

Almendra al Avellana genui-
na tostada

Camote, 
betarraga y papa 

-
dratada al curry

-

Papas nativas con 
pimienta canelo 

Zapallo camote
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El primero corresponde a sabores transversales, de norte a sur los cuales son infaltables en las 

[SELECCIÓN 
DE SABORES 

TRADICIONALES 
DE CHILE]



Calafate  Papa bruja

Cordero

Ají  Pimienta negra
Ají color  Romero

Cilantro  
Comino

Pimentones  

Camote

Papaya

Almendras  Palta

Coco palma
Higo
Huesillo
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DE LA TIERRA, 
CULTIVOS O 
PREPARADO



[SÉPTIMO MOMENTO]
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Exponer Chile desde sus sabores, generar identidad de país a través de ellos. Se 
propone una superficie como soporte para los sabores seleccionados en donde se 
muedan mostrar.
Para todo el territorio, a lo largo del país, en un lugar donde se pueda crear la instancia 
de presentar.

[ORGANISMO]
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MONTABLE
DESPLEGABLE; 

AUTÓNOMA  

TRANSPORTABLE

REFLEJO DE CHILE

IDENTITARIA

INFORMATIVA

UNIDAD DISCRETA

TRADICIÓN

DE
GU

ST
AC

IÓ
N 

- L
EV

ED
AD

 - 
ES

TU
DIO

 D
E L
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XPOSICIÓN
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T I E R R A   ( V A L L E  Y  C O R D I L L E R A )
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[OCTAVO MOMENTO]
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Para ello es necesario entablar relaciones interdisciplinarias, es decir, ser capaces de interac-

 -Antecedentes

   -Propuesta

[GESTIONES]
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[ESTRUCTURA DE 
PRESENTACIÓN 

DE UN PROYECTO]
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-

desconocidos y nuevas preparaciones, como resultado de cruces culturales, originaron platos 

-

-

-
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-

-

F1

ANTECEDENTES

-

F1

F2

frío

de altura

polarmarít imo 
lluvioso

tundra

selva de 
lluvias

estepa 

costero

normal

esteparico de altura

esteparico costero e 
interior

prolongada

seca semejante
templado lluvioso

andina
desierto

matorral 

matorral 
andino

matorral 

andino

F2
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F3
F4

F5
F6

F7
F8

F3

F4

F5
contenedor de alimentos marinos
F6

conjuntamente con una bandeja desarmada
F7

-
ma tapa
F8
bandeja desplegable, permite trasladarla con facili-
dad y desplegarse para recibir los alimentos
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-

F9

F10

F11

F12

F9

F10

F11

F12
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 3. EXPERIENCIA DE SABORES

A lo largo de este último periodo de estudio, realizamos experiencias de degustación 
sobre los sabores de Chile, en la Ciudad Abierta, Ritoque. Después de realizar cuatro 
instancias de degustación, detonamos en que se crean dos modos de probar los 
sabores, una forma individual y otra común. La primera, se provoca producto del 
proponer un elemento que le pertenece a cada individuo. La segunda, aparece por el 
hecho de disponer en la mesa todas las opciones de sabores y compartir elementos en 
común que obligan a las personas volver a la mesa.Lo individual se convierte en algo 
transportable que permite separarte de la mesa pero lo común es algo que siempre te 
hace volver a ella, una superficie de paso.
F13

F13
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-

El primero corresponde a sabores transversales, de norte a sur los cuales son infaltables en 

  SABORES DE LA ZONA     NORTE

SABORES DE LA ZONA CENTRO

SABORES     TRANSVERSALES DEL   
        PAÍS;     DE NORTE A SUR

SABORES     DE LA ZONA SUR

D
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D
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Aceite oliva
Aceituna
Camote

Papaya

Almeja
Locos

Aceite oliva
Aceituna
Camote

Papaya

Almeja
Locos

Calafate
Castañas

Cordero

Papa 
Papa bruja

Pimienta austral o de canelo

Ruibarbo

Centolla

Ají
Ají color
Ajo
Cebolla
Cilantro
Comino
Harina tostada

Perejil
Pimentones
Pimienta negra
Romero
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polo comercial en donde se destacara la calidad de los productos y servicios campesinos en los 

 

F14

F15
feria emprendimieto agrícola

F14 F15
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-

      

             F16

F16
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-

-

 

 -Rescatar nuestras costumbres y tradiciones para dar mayor valor a nuestra   

F17

F17
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F18

F18

 propuesta
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[NOVENO MOMENTO]
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MODO DE COMER

ser claras y con una lectura sencilla pues deben estar preparadas a enfrentarse con diversas 

[EXPERIENCIA 
ORGANIZACIÓN 
DE BANQUETE]
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[mesas]

MESA CON BOCADOS

F1

F2

F1

cubriendo la comida
F2

descubierto
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Copas

F3

F4

F4

F5

Soporte tablas
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SOPORTE TABLAS

F5

F6

F9

F10

F11

F12
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F5, F6
Proceso de armado de soportes para las tablas
F7

F8

F9, F13

F10, F11, F12

F7 F8

F13
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F14

F15

F16

F14

F15
Proceso de armado manto
F16
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[tablas]

Cubierta de papel

Servilleta de mismo color 

F17

F18

F17

azul
F18
Proceso de armado de cubierta y servilleta para la 
tabla
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[bocados] CEBOLLA ACARAMELADA
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PIE DE L IMÓN
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206
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[DÉCIMO MOMENTO]
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[FUNDAMENTO]

F1
F1
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Primera propuesta de modulo

Segunda propuesta de modulo
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F2

F2



213

[CARACTERÍSTICAS 
DEL SOP ORTE]

A/ armado estructura

PASO 1 PASO 2

PASO 3

 PASO 1

interior

 PASO 2

piezas anteriormente armada

 PASO 3
se repiten los pasos anteriores para 
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PASO 4

PASO 5

PASO 6

 

PASO 4

estructural superior

 PASO 5
postura de viga estructural inferior

 

PASO 6
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PASO 7

PASO 8

PASO 9

 

PASO 7
postura de vigas interiores

 

PASO 8

 PASO 9 
postura de tarugos distanciadores 
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B/

PASO 7

PASO 8

 

PASO 7
de los pasos anteriores, luego 

interiores primero por la viga 

 

PASO 8

interior
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PASO 9

PASO 10

 

PASO 9

 

PASO 10

 

mesa montada con propuesta 
de fundas para  dos tamaños de 
pocillos
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TRANSPORTABIL IDAD

F3 F4

F3
detalle de divisiones interiores de la caja
F4
caja armada como banca
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F5 F6 F7

F5, F6
prueba de caja como banca
F7
apertura de caja
PLANO
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/

31
5.

00

250.00

190.00

31
5.

00

250.00

45
5.

00
1850.00

ELEVACION LATERAL

ISOMETRÍCA

PATAS
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A/

F8

F9

F10

F8 F9 F10

Encaje con la estructura
o elemento untable

lugar para nombre de los sabores Espacio para pocillos 
de greda

F16.2 F14.2
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63.0000

47.3625

F11

F11

para pocillos de greda grande  y espacio 

evento
F12

para pocillos de greda grande  y tarros de 
productos
F13, F13.2

de granos
F14, F14.2

F15, F15.2

F16, F16.2

F12

F13 F14

F15 F16

F15.2 F13.2
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B/

-

-

F17

F18

marcadas y nombradas y provinciales marcadas
F19

pronviciales marcadas
F20

el producto resulta ser masivo y no de un lugar en 
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ARICA

IQUIQUE

ANTOFAGASTA

COPIAPÓ

LA SERENA

VALPARAISO
SANTIAGO

RANCAGUA

TALCA

CONCEPCIÓN

TEMUCO

VALDIVIA

PUERTO MONTT

COYHAIQUE

PUNTA ARENAS

aceitunasazapa

rocotomamiña

rocotoollague

nueces almendraberenjenas
pimiento

ají

piñon

F17 F18 F19 F20
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[PIEZAS Y 
PLANIMETRÍA]
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F21F21
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15
00

.0
0

90.00

30.00

15.00

924.00

30.00

15
.0

0
30

.0
0

F22 F23

F22

F23

F24

92
4.

00

30.0015
.0

0
30

.0
0

1015.00

F24
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A

225.57

30.00

15
.0

0

30.00

1015.00

225.57

30.00

15
.0

0

F25

F26

F27

F28

F29

F30

F25

F26

200.00

15
00

.0
0

15
.0

0

F27
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160

15
50

.0
0

14
60

60.00

8.
00

7.
00

30
.0

0

14
30

.0
0

100.00

15
.1

5

F28 F29 F30
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48
6.

00

20
0.

00

40
0.

00

18
0

29
0.

00

F31

interior
F32

F33

F34

F35

F36

F37

F38 F31 F32 F33 F34 F35

F36 F37 F38
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F39

F40

F42

F41

F39

F40

F41

F42

A/
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Isometrica soporte
SCALE 1:12

B/

F43
F43
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VIEW2
SCALE 1:12

F44 F44

y pocillos
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Soporte para degustación
SCALE 1:20

20
0.

00

19
2.

65

10
30

.0
0

500.00

19
2.

65

2919.70

1550.00
1500.00

1550.00

F45

F46

F47

F45
F46

F47

C/
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Explosión
SCALE 1:15

F48

F48
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espacio y un recorrido mayor
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vista superior

vista superior
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F49

F49
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F50
render vista lateral
F51
render vista frontal

F50

F51
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F52 F53 F54

F55 F56

F52, F53

F54

interior
F55
union patas con tarugos
F56
calce viga superior con marco de patas 
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F57 F58

F59 F60

F57

central
F58

F59, F60
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[EXPERIENCIA DE 
DEGUSTACIÓN 
CON EMPRESA 

‘CASA DE ALMA’]
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COMENTARIOS comensales/dueños restaurant/empresarias casa de alma
“Que interesante poder leer de dónde son los productos y poder informarse de lo que se está comiendo”
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Textos Consultados

1· Relaciones entre la identidad nacional y la valoración de la cultura culinaria peruana en una muestra 
de jóvenes de clase media de Lima, Espinoza Agustin y Calderón Prada Alicia, Pontificia Universidad Católica del Perú, 2009

2· Nacionalismo Culinario, La cocina Mexicana en el siglo XX, Juarez López José Luis, 2008

3· La cocina tradicional regional como un elemento de identidad y desarrollo local, Meléndez Torres Juana 

María, Cañez de la Fuente Gloría María, Centro de Investigación en Alimentación y Desarrollo A.C, 2010

4· Geografía del Sabor, Sánchez Tomás

5. Estudio de los mercados de Chile, pescados, mariscos y moluscos , Garrido Constanza, Proyecto de titulación

6· Sabores de Chile , Pro Chile

7· Fungi Austral, Guía de campo de los hongos más vistosos de Chile, Furci George-Nasciento Giuliana María, 2007

8· Gastronomía Patagonia Chilena, Región de los Ríos, Los Lagos y Chiloé , Fantini Jarpa, Gourmet Patagonia, 

2011

9· Gastronomía Patagonia Chilena, Región de Magallanes , Fantini Jarpa, Gourmet Patagonia, 2010

10· Gastronomía del Mar, Patagonia Chilena , Fantini Jarpa, Gourmet Patagonia, 2009

Conversaciones Informales

1· Juan Pablo Mellado Arana, Chef corporativo ‘Culinary’
2· Valeria Andreani, Paisajista
3· Tomás Sánchez, Ingeniero Comercial
4· Cristóbal Luna, Gerente de Planificación y Desarrollo ‘Turismo Chile’
5· Adriana Cruz Debesa, Encargada de Turismo Nacional, SERNATUR
6· Daniella Mazzino, Gerente Comercial ‘Casa de Alma’

Sitios Consultados

2· www.losmejoresdestinos.com
3· www.chilebosque.cl
4· www.chileflora.com
5· www.educarchile.cl
6· www.bcn.cl
7· www.gestionforestal.cl
8· www.cerozeta.cl
9· www.yankodesing.com
10· www.niamsantiago.cl
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11· www.lavazza.com
12. www.denisbostandzic.com
13· www.13.cl/programa/recomiendo-chile
14· www.origenchileangourmet.cl/
15. www.casadealma.cl
16. www.buka.cl
17· www.mickelsen.cl
18· www.frutosdelparador.com
19· www.surmundochile.cl
20· www.deycopremium.cl
21· www.alma-sol.com
22· www.huertoazul.cl
23· www.tikachips.cl
24 www.majoproductos.cl
25. www.manka.cl
26· www.aukas.cl
27· www.etnia.cl
28· www.quesospelales.com
29· www.mieldelsur.cl
30· http://rc.prochile.gob.cl/directorio_gourmet
31· www.patagoniks.cl
32· www.kekun.cl
33· www.salahumada.cl
34· www.demaria.cl
35· www.prochile.cl
36· www.indap.gob.cl
37· www.echinuco.cl
38· http://cocinartechile.blogspot.com
39· www.sellodeorigen.cl
40· http://chile.travel
41· http://elaguaalaboca.bligoo.com
42· www.thisischile.cl
43· www.imagendechile.cl
44· www.sernatur.cl
45· www.chileestuyo.cl

46· www.minrel.gob.cl
47· www7.uc.cl
48· www.indap.cl
49· www.perrogordo.cl
50· www.trekkingchile.com
51· www.chilexport.com
52· www.losangeleschile.com
53· www.prochile.cl
54· www.valehongo.cl
55· www.hongospatagonicos.com.ar
56· www.hongos.cl
57· www.hongosdechile.cl
58· www.icarito.cl
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estuvo a cargo de las autoras, se termino de 

-
grama -

 en sus varian-

Din pro

-
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